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I  V I N I  D E L  T E R R I T O R I O  

 

TUTTI  i vini di queste pagine possono essere richiesti ‘al bicchiere’ 

Il prezzo del bicchiere è 1\4 della bottiglia 

 

 

I  L A M B R U S C H I  M O D E N E S I  

 
Modena è la patria del Lambrusco: abbiamo selezionato i pochi produttori che ricercano il 
massimo della qualità con il metodo della rifermentazione naturale in bottiglia. 
  
 
 
 
 Lambrusco  spumante metodo classico    24.00 
Cantina della volta 
Cristian Bellei & c. Lambrusco di Sorbara                                       19.00 

 

Francesco Bellei  Brutrosso   24.00 

 

Andreoli Lambrusco di Sorbara   16.00 

 

Fiorini Vigna del Caso            18.00 

 

Villa di Corlo Lambrusco Corleto Grasparossa                        18.00 

 

Balugani  Lambrusco grasparossa            17.00 

 

Boni Luigi Lambruscone Sgrassaporco                               16.00 

  



S P U M A N T I   

 

Francesco Bellei Metodo classico brut  28,00 
 Metodo classico brut Magnum  60,00 

Bonluigi Metodo classico pas dosè 2007 28.00 

Il Mattaglio Metodo classico brut  28.00 

  

 

V I N I  B I A N C H I  

 

Tenuta di Aljano Brezza di luna   2010 22.00 

 Vin du garage    spergola dorata  
 La vigna ritrovata 2007 36.00 

 

   

 

V I N I  R O S S I  

 

Villa di Corlo Gelsomoro    22.00 

 

Tenuta di Aljano Rio delle viole   2004 28.00 

 

Boni Luigi Apice Rosso 2009 28.00 

 

 

 

P A S S I T I  

 

Boni Luigi         La Pinona  malbo gentile  1\2 ltr      30.00 

 

 

 

 


